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باکتری باسیلوس سرئوس در گوشت های تازه توزیع شده در شهرستان بررسی 
زاهدان

باسیلوس سرئوس یکی از انواع میکروارگانیسم های قابل انتقال از طریق مواد غذایی  است که از عوامل

مسمومیت به شمار می رود و موجب همه گیری های مسمومیت های غذایی می گردد.گوشت یکی از منابع

حضور باسیلوس سرئوس و فراورده های گوشتی یکی  از منابع ابتلای به سندرم اسهال و استفراغ ناشی از

این باکتری می باشد. پژوهش حاضر به بررسی باکتری باسیلوس سرئوس در گوشت های تازه توزیع شده

از مطالعات نیاز در این پژوهش  در شهرستان زاهدان پرداخته است. جهت جمع اوری اطلاعات مورد 

کتابخانه ای و مطالعات تجربی در محیط ازمایشگاهی بر روی 50 نمونه گوشت گاوی و 50 نمونه گوشت

گوسفندی از طریق نمونه برداری استفاده شده از لاشه های قصابی شهرستان زاهدان تحقیق بعمل آمده

است. در این مطالعه میزان 12 درصد نمونه های گوشت گاو 18 درصد نمونه های گوشت گوسفند آلوده به

باکتری باسیلوس سرئوس بودند. در گوشت گاو 103 * 1.2 الی 103 * 2.3   و در گوشت گوسفند 102

*1.1 الی 104 * 2.9 گزارش می گردد. نتایج پژوهش نشان می دهد که  میزان آلودگی گوشت گوسفند

بیشتر از گاو می باشد. میانگین این مقادیر از میانگین دوز عفونی کننده ذکر شده در سایر مطالعات یعنی

103 الی 105 باکتری در هر گرم ماده غذایی کمتر می باشد.
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